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Steinpilz-Cremesuppe
Cream of porcini mushroom soup

Melonenteller mit Parmaschinken, Mozzarella und Basilikum
Melon platter with Parma ham, mozzarella and fresh basil

Frisches Lachstatar auf cremiger Avocado — ein harmonisches
Geschmackserlebnis! Fresh salmon tartare on creamy avocado

Frisches Avocado-Mango-Tartar mit zarten Shrimps
Fresh avocado and mango tartare with tender shrimps

Ananas-Carpaccio mit gebratenen Garnelen — exotisch und fein
Pineapple carpaccio with prawns - exotic and delicious

Ravioli mit Karbisfullung all’arrabbiata, garniert mit Rucola und Parmesan

Ravioli with pumpkin filling all'arrabbiata, garnished with rocket and parmesan

Spaghetti Vongole — Venusmuscheln in Olivendl und
Knoblauch geschwenkt Spaghetti vongole with clams

Gegrillte Dorade mit frischem Tagesgemise
Grilled sea bream with fresh vegetables of the day

Alice — frittierte Mini-Sardellen, mit frischen Beilagensalat
Alice — Crispy fried baby anchovies, served with a fresh side salad

Miesmuscheln in Tomaten- oder Weilwein-Sauce
Mussels in tomato or white wine sauce

Filet vom Seeteufel alla Livornese mit Oliven, Kapern,

Knoblauch an Tomatensauce
Fillet of monkfish alla Livornese with olives, capers, garlic with tomato sauce

Zarter Lammlachs vom Grill in Barolosauce, serviert mit
Rosmarinkartoffeln Grilled lamb loin with Barolo sauce and rosemary potatoes

Tagliatelle mit frischen Steinpilzen und zarten Rinderfiletspitzen
Tagliatelle with fresh porcini mushrooms and tender beef fillet tips

Tortelloni geflllt mit Spinat, serviert mit frischen Steinpilzen in

cremiger Tomaten-/ Sahnesauce
Tortelloni stuffed with spinach and fresh porcini mushrooms in a cream sauce

Tagliatelle mit frischen Pfifferlingen in leichter Sahnesauce
Tagliatelle with fresh chanterelle mushrooms in a light cream sauce

Tagliatelle mit Pfifferlingen und Kirschtomaten in feinem Olivenol
Tagliatelle with chanterelles and cherry tomatoes in fine olive oil

Zarte Scaloppina mit frischen Pfifferlingen in feiner Sahnesauce
Scaloppina with fresh chanterelles in a delicate cream sauce

Anderungen vorbehalten!

12,50 €

18,50 €

24,50 €

24,50 €

21,50 €

20,50 €

24,50 €

33,50 €

17,50 €

18,50 €

39,50 €

32,50 €

32,50 €

27,50 €

22,50 €

24,50 €

29,50 €
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