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Emplehlungen

Hausgemachte Kurbis-Cremesuppe € 8,50
Homemade Cream of Pumpkin Soup

Hausgemachte Pfifferling-Cremesuppe € 13,50
Chanterelle cream soup

Hausgemachte Fischsuppe alla Calabria mit Meeresfriichten € 20,50
Homemade Calabrian-style fish soup with seafood

Sommersalat mit Frichten und paniertem Schafskase € 17,50
Salad with fruit and breaded sheep's cheese

Alice - Knusprig frittierte Mini-Sardellen, mit frischen Beilagensalat € 19,00
Alice — Crispy fried baby anchovies, served with a fresh side salad

Gegrillte Dorade mit frischem Tagesgemuse € 31,50
Grilled sea bream with fresh vegetables of the day

Linguine mit zartem Oktopus (Polpo) nach mediterraner Art verfeinert € 30,50
Mediterranean-style linguine with polpo

Paccheri mit zarten Baby-Calamari in feinem Olivendl und Kirschtomaten € 29,50
Paccheri with tender baby calamari in fine olive oil and cherry tomatoes

Pappardelle mit zarten Rindfleischstreifen und frischen Pfifferlingen € 34,50
Pappardelle with tender strips of beef and fresh chanterelles

Tagliatelle mit frischen Pfifferlingen in leichter Sahnesauce € 24,50
Tagliatelle with fresh chanterelle mushrooms in a light cream sauce

Scaloppina vom Kalb mit frischen Pfifferlingen in feiner SahnesolSe, dazu

Rosmarinkartoffeln und Gemuse € 35,50
Veal scaloppina with fresh chanterelle mushrooms and rosemary potatoes

Tagliatelle mit Pfifferlingen und Kirschtomaten in feinem Olivendl € 26,50
Tagliatelle with chanterelles and cherry tomatoes in fine olive oil

Gemischter Salatteller mit gebratenen Pfifferlingen € 19,50
Mixed salad platter with pan-fried chanterelles

Anderungen vorbehalten! KW 41/2026



